COMMENT CHOISIR SON FOIE GRAS?
HOW TO CHOOSE THE RIGHT FOIE GRAS ?

Suivez les 5 étapes de la Maison Dubernet !

CUIT ? / COOKED ?

e Préparation traditionnelle impliquant un processus
de stérilisation

¢ Conservation a température ambiante pendant
plusieurs années /

» Parfait pour les voyageurs ! /

MI-CUIT ? / SEMI-COOKED ?

*« Méthode de préparation douce a cuisson lente et a
basse température /

¢ Préservation des saveurs et de la texture originales

« Conservation au frais pendant plusieurs mois

CANARD ? / DUCK?

* Go(t authentique et corsé /

* Type de foie gras le plus populaire /

OIE ? / GOOSE ?
» GoUt subtil et délicat /

» Le foie gras le plus raffiné et rare /

ENTIER ? /WHOLE ?

* Foie gras de qualité supérieure fait a partir d’'un lobe
entier /

* Le « roi des foies gras » pour une véritable expérience
gastronomique /

EN BLOC ? /IN BLOCK?

* Préparation réalisée a base de foie gras de qualité
supérieure émulsionné /

¢« Adapté pour cuisiner et pour une consommation
du quotidien /

EN BARQUETTE ?
IN PLASTICTRAY ?

* Seulement en mi-cuit

depuis le pot
e |déal pour couper des tranches P P

parfaites

ENBOCAL?/INJAR?

e |déal pour l'apéritif

. Consommable

e Parfait pour offrir

EN CONSERVE ?/INTIN ?

¢ Cuit a haute température, il peut
étre conservé des années

directement

* Facilement démoulable

NATURE 7/ PLAIN ?

e Le foie gras au naturel peut étre consommé a tout
moment de I'lannée /

* Optez pour ce produit pour une initiation au foie gras

TRUFFE ? / TRUFFLED ?

* Accord subtil entre le foie gras Dubernet et la truffe
noire (Tuber Melanosporum)

« |déal pour les fins gourmets

LE SAVIEZ-VOUS ? / DID YOU KNOW IT ?

Les canards Maison Dubernet sont 100% certifiés IGP Sud-Ouest (Indication Géographique
Protégée), meilleur label de qualité pour le foie gras. Nos oies proviennent exclusivement du
Périgord (Sud-Ouest de la France), faisant de Maison Dubernet I’'un des derniers producteurs de
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